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TAR' M ISLETMELERI GEN POLATLI TiM DESTEK HIZMETLERI SEFLIGE

FOLATEY TARI LB TESI O | LT

2 (iKi) YIL SURE iLE YEMEK HAZIRLAMA VE YEMEK SERVIS HIZMETLERI
ALIM THALESI TEKNIK SARTNAMESIDIR

1. Konu ve Tamim

1.1. Isbu teknik sartname, 2 (iki) y1l siiresince Polath Tarim isletmesi Miidiirliigii’nde
bulunan mutfakta, sdzlesme siiresince yiiklenici tarafindan, haftanin yedi giinii sabah
kahvaltis1, 6gle yemegi, aksam yemegi, misafir yemegi, kumanya malzemelerinin
hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun olarak tedarik edilmesi, pisirilmesi, pismis
yemegin ve ekmegin siparis adedine gore mubhtelif iinitelere dagitilmak iizere
hazirlanmas1 ve yemegin yemek salonlarindaki self-servis diizeninde dagitimu,
ciftciler, TIGEM bayileri, isletmeye gelen gorevli personeller ve seminerlerde
garsonlar tarafindan masalara servis edilmesi, ekmek-su servisi, bulagiklarin
yikanmasi ile yemekhane ve sosyal tesislerin i¢ ve dis mekaninin temizligi, aym
tesisler igerisinde bulunan, tuvalet ve lavabolarin temizligine yonelik islerin
tamaminin yapilmasina iligkin usul ve esaslarini diizenler.

(Tablo 1)
iki Y1l stiresince Tabldot Yemek, Kahvalti, Kumanya Sayisi
isletme Ady Tabldot Kahvalt: Tabldot Ogle Tabldot Aksam | Kumanya
i . Sayis1 (Adet) | Yemegi Sayisi(Adet) |Yemegi Sayisi(Adet)| (Adet)
POLATLI TIM 2.500 200.000 90.000 30.500
TOPLAM 2.500 200.000 90.000 30.500
(Tablo 2)
. EN YOGUN DONEMDE, iISLETMEDE BiR OGUNDE
[SLETME ADI YAKLASIK YEMEK YIYEN KiSi SAYISI
POLATLI TIiM 500
(Tablo 3)
ISLETME ADI | o B JHALEXE ATE + iSIN BiTIS TARIH
POLATLI TiM 01.04.2026 I§IN BASLANGICINDAN ITIBAREN 2
(IKI) YILDIR

1.2. Bu Teknik Sartnamede gegen;

Isletme : Polath Tarim Isletmesi Miidiirliigiinii,

Hizmet sunucusu : Hizmet alimi ihalesine teklif veren gergek veya tiizel kisileri veya
bunlarin olusturduklar ortak girisimleri,

Yuklenici : Uzerine ihale yapilan ve sézlesme imzalanan istekliyi, ifade

eder.

2. Genel Hukumler

2.1. Islerin yapilma sekli ve uygulanacak esaslar genel hatlariyla asagida belirtilmistir. Genel
esaslar dogrultusunda isin sekli ve esaslar1 Idarece ve Idare adma gorevli elemanlarca belirlenir.
Calisma yeri, Idarenin mutfaklar1 ve yemekhaneleri, firmi, tesisleri, arazisi olup;
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yiklenici, Idarenin belirleyecegi usul ve kaidelere riayet etmek zoru 1| |I |I||I||I"|"| II|I|I| |||I||I||I||
tarafindan Yuklenicinin Teknik Sartname, idari Sartname ve/veya So miites Ll
etmedigi tespit edildiginde her bir uygunsuzluk ayri ayr1 tutanak altina almnur.

2.2. Haftanin yedi giinii sabah kahvaltisi, 6gle yemegi, aksam yemegi ve kumanya
malzemelerinin tedarik edilmesi, Idare mutfaklarinda pisirilmesi, pismis yemegin siparis adedine
gore Idarenin muhtelif iinitelerine dagitilmak iizere Idarenin temin edecegi soforlii araclara teslimi,
yemek salonlarindaki self-servis diizeninde dagitimi, ekmek-su servisi, bulasiklarin yikanmasi ile
yemek salonlarinin i¢ ve dis mekanimin temizligi, ayni tesis icerisinde ve gevresinde bulunan tuvalet
ve lavabolarin temizligi yiikleniciye aittir.

2.3. Yiiklenici, Isletmece siparis edilen yemek adedine gore kisi basina en az bir ekmek olmak
tizere 200 g/adet {izerinden pismis ekmegi yemek meniisii ile birlikte servis eder. Ekmegin {icreti,
yemek teklif fiyatina dahil olup, ekmek i¢in ayrica bir iicret 6denmez.

2.4. YUklenici, yemek mentisiine uygun olarak ekmegin yerine ayni gramajda pide ve/veya
lavas yapmak zorundadir. Pide ve/veya lavasin iicreti, yemek teklif fiyatina dahil olup, ayrica bir
ticret denmez

2.5. Yiiklenici, Isletmece siparis edilen yemek adedine gore her bir 6giin (sabah kahvaltisinda,
Ogle yemeginde, Aksam yemegi ve Kumanyada) igin kisi bagina en az 1 adet olmak iizere Tiirk Gida
Kodeksine uygun tek kullanimlik 1 g/adet tuz, 1 g/adet kirmiz1 pul biber, 1 g/adet toz karabiberi
yemek menisu ile birlikte servis eder. Tek kullanimlik tuz ve baharatlar yemek teklif fiyatina dahil
olup ayrica bir iicret 6denmesi yapilmaz.

2.6. Ciftgiler, TIGEM bayileri, gérevli gelen personel ve seminerlerde verilen yemeklerde,
Idare o giin tabldot icin pisirilecek yemek disinda ekteki yemek listesinden baska bir yemek
pisirilmesini talep edebilir. Yiiklenici, talep edilen yemek sayisi, zamani ve diger hususlarda ilave bir
masraf olacagini 6ne siirerek bu talebe itiraz edemez.

2.7. Yiklenici, bu hizmetleri yerine getirirken mutfaklarda kullandigi elektrigin Ucretini
kendisi oder,

2.8. Hizmetlerin yliriitiilmesi esnasinda gerekli her tiirlii iage, un ve temizlik malzemesi,
yemek pisirme kazanlari, self-servis tepsileri, yemek tabagi, corba kasesi, salata, pilav ve tatl
tabaklar1 vb. kasik, ¢atal, bigak, siirahi, bardak, yemek tasima kazanlari, yemek 1s1sin1 muhafaza eden
termobox’lar, yemek pisirme ocaklari, firinlar, mutfaklarda kullanilacak her tiirlii malzemeler ve
mefrusat ile yemek pisirme isinde ve firinda kullanilacak yakit yiiklenici tarafindan temin edilir.
Firmanin talep etmesi halinde, Isletme mutfaginda bulunan kullanilmaya uygun yukarida sayilan
malzemeler Isletme tarafindan belirlenen rayig bedel iizerinden firmaya kiralanir. Kiralama yapilmasi
durumunda bu malzemeler bir tutanakla yikleniciye teslim edilir, is bitimi kirilan ve kullanilamaz
hale gelen malzemeler ayn1 6zelikteki malzeme ile tamamlanarak Isletmeye teslim edilir.

2.9. Yiikleniciye teslim edilecek mutfak malzemelerinin (sanayi tipi bulasik makinesi, firn,
ocaklar, vb.) arizalanmas1 durumunda yiiklenici tarafindan tamir edilir. Aksi takdirde Idare tarafindan
yaptirilarak bedeli o ayin hakedisinden kesilir. Yiiklenicinin malzemelerini koyabilecegi (ambar,
soguk hava deposu, mutfak vb.) yerlerdeki elektrigin bedeli her ayin sonunda elektrik sayaclar
okunarak subesince verilecek miizekkereye istinaden fatura tanzim tarihinde gegerli resmi fiyat
tizerinden fatura edilerek o ayin istihkakindan kesilir.

2.10 Yiiklenici, yemek yapiminda kullanacagi malzemelerin (gida maddeleri vs.)
muhafazasi igin Isletme tarafindan belirlenen alanlar1 (mutfak, yemekhane, malzeme ambari, soguk
hava deposu) ticretsiz kullanir. Bu durumda yiiklenici kendisine ait malzemelerin muhafazasi i¢in
gerekli tedbirleri alir. Malzemelerin muhafazas1 ve giivenliginden yiiklenici sorumlu olup hi¢ bir
suretle Idare sorumlu tutulamaz.

2.11 Yiiklenici, kullanacag idareye ait gayrimenkul mallarda (yemekhane, mutfak, soguk
hava deposu, ambar vs.) meydana gelecek, zarar, yangin, bakim ve onarimdan sorumludur.
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2.12. Yemek pisirme kazanlari, yemek tasima kaplart vs. gibireoLarir Tin DESTEK HIZMETLERI SEFLIGI

hepsi krom, paslanmaz celikten olacaktir. Ancak self-servis tepsileri, | |I |I||I||I"|"| II|I|I| I||I||I||I||
yemek tabak ve kaseleri Saglik Bakanligindan onayli termoset mal e
alanlardaki yemek salonlarinda siirahiler ve su bardaklari cam malzemeden olacaxur.

2.13. Yemek iiretiminde kullanilacak etler (s1g1ir ve koyun), dncelikle Isletmeden temin edilir.
Etin satis fiyat1, Isletmenin rayi¢ satis fiyatina gore belirlenir. Teslim edilen etler, teslim tarihi
itibariyle faturalandirilir ve ay igerisinde kesilen faturalarin bedelleri her ayin sonunda yiikleniciden
tahsil edilir. Yiiklenici yalnizca Isletmenin karsilayamadigi durumlarda et ihtiyacin1 piyasadan
karsilayabilir.

2.14. Yemekhane hizmetleri idare tarafindan hazirlanan giinliik iase cetveli ve cetvelde
belirtilen personel sayisina gore verilir. lase malzemeleri (kuru gida, sebze, meyve, siit, yogurt, un ve
kahvaltilik vs.) yemegin ¢ikacagi giiniin 1 (Bir) giin 6ncesi saat 15.30° a kadar temin edilir.

2.15. idare kontrol teskilati; islerin ifas1 sirasinda yemekhanenin calisma diizenini,
temizligini, yemek yapimini, erzaklart ve bunun gibi tiim isleri kontrol etmeye, tespit edilen
aksakliklar1 yaptirmaya yetkilidir. Yiklenici, kontrol teskilatinin tespit ettigi eksiklik ve aksakliklari
giderecektir. Aksi takdirde sozlesme hiikiimlerine gore islem yapilir.

2.16. Yiiklenici ve calistiracag1i personelleri, Idarenin mal ve tesislerini korumaya
mecburdur. idarenin mal ve tesislerine zarar verilmesi halinde zararin bedeli yiikleniciden tahsil
edilir.

2.17. Yiiklenici, isin devamu siiresince Is Saglig1 ve Giivenligi mevzuat ile yiiriirliikteki diger
mevzuatlar dahilinde gerekli olan biitiin tedbirleri alir ve ylikiimliiliiklerini yerine getirir. S6z konusu
mevzuatlarla ilgili yikamlaliklerin yerine getirilmemesi veya eksik getirilmesinden dolayr meydana
gelebilecek is kazalar1 ve meslek hastaliklarinda sorumluluk yiikleniciye aittir. Ayrica, yiiklenicinin
bu kusurundan dolay: Idareye, calisanlara ve 3. sahislara verilecek her tiirlii maddi- manevi
zararlardan ve bunlarm hukuki sonuglarindan yiiklenici sorumludur. Is ve hizmetlerin goriilmesinde
calisacak isciler tamamen firmanin emir ve sorumlulugu altinda olup, is¢ilerin ve diger tiglincii
kisilerin verecegi her tiirlii zararda igveren sifat1 ile yiiklenici sorumludur. Yiiklenici, igveren sifati ile
calistirdig1 iscileri Is Kanunu ve diger yasalarla hizmet sdzlesmesinden ve bunlara iliskin olarak
dogan haklarindan dogabilecek her tiirlii yasal zorunluluklardan dogrudan sorumludur, bu
hususlardan dogan zararlardan hicbir sekil ve sartta Idare sorumlu degildir. Sézlesme tarihinden
itibaren Idareye higbir mali ve hukuksal sorumluluk yiiklenemez. Bu isin niteligi ve yiiriitiilmesi ile
ilgili olarak firma asil igverendir.

2.18. Yiiklenicinin ¢alistirdid1 isciler, Idare icerisinde kilik, kiyafet ve davranislari ile Idarece
belirlenen kural ve kaidelere uymak zorundadirlar.

2.19. Mutfaga gorevlilerden baska yabanci hi¢ kimse giremez.

2.20. Yiklenici, ¢aligtirdig1 personelinin kimlik ve isim listelerini istenen esaslar dahilinde
kolluk kuvvetlerine bildirir. Cesitli su¢lardan aranan ve calistirilmasinda sakinca olan Kkisilerin
calistirilmasinin sorumlulugu Yiikleniciye aittir.

2.21. Yiiklenici igin yiiriitiilmesi esnasinda yiiriirliikteki biitiin kanun ve yiikiimliiliklerden
sorumludur. Bu konuda gelebilecek her tlrll ceza yukleniciye ricu edilir.

2.22. Fiyat farki uygulamasi; 31.08.2013 tarih ve 28751 sayili Resmi Gazetede yayinlanan
27.06.2013 tarih ve 2013/5215 sayili Bakanlar Kurulu Karari ile ytiriirliige giren, “4734 Sayili Kamu
Ihale Kanununa Gére Thale Edilen Hizmet Alimlarinda Uygulanacak Fiyat Farkina Iliskin Esaslar”
cergevesinde fiyat farki verilecektir.

Fiyat farki hesaplamasinda kullanilacak katsay1 degerleri;
a2 (0,176)
b3 (0,824)

3. Yemek Pisirme, Yemek Servisi ve Temizlik Hizmetleri

3.1. Yiiklenici, Idarenin gérevli personeli tarafindan haftalik veya aylik olarak hazirlanan ve
yemek komisyonunca onaylanan yemek listelerini uygular. Yiiklenici, Idarenin énceden belirledigi
yemek meniisiinde Idarenin iznini almadan degisiklik yapamaz.

3.2. Ogle ve aksam yemeklerinde en az 4 ¢esit yemek verilecektir.

3.3. Kisi basina verilecek kahvalti, kumanya, et yemekleri, mevsim yemekleri, corba, salata,
pilav-makarna, tatli ve meyve cesitleri ile gramajlar1 ekli listedeki gibidir. Gramajlar ekli yemek
listesinde belirtilen miktarin altinda olamaz.
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uygun aglz ISISII’lda Sunulur. POLATLI TIM DESTEK HIZMETLERT $EFLIGi

3.5. Giinliik iase cetveli ve cetvelde belirtilen personelle, stirek |I |I||I||I"|"| II|I|I| I||I||I|| I||
memurlara, disaridan saglanan hizmet alimi (hayvan bakimi, tahmil 00003837501
nedeniyle Isletme yemekhanesinden yararlanan muhtelif yiiklenici personellerine kahvalti, gle ve
aksam yemegi verilir. Yemek listesi diizenlenirken, kahvaltinin ne sekilde ve gesitte sunulacagi, 6gle
ve aksam yemeklerinin farkli olup olmayacagi idarece belirlenir. Ogle ve aksam yemeklerinin
cesitleri ayni olsa dahi aksam yemegi 6gleden sonra ayrica pisirilir.

3.6. Yemek, kahvalt1 ve kumanya isleri pazar, bayram ve diger resmi tatil gtinleri dahil olmak
tizere kesintisiz olarak devam eder. Tabldot yemek/kahvalti ve kumanya dort (4) cesit, ¢ikartilir.
Ancak, kahvaltida ¢orba oldugu zaman yalnizca ¢orba verilir.

3.7. Komisyonun hazirladigi haftalik veya aylik yemek listesine; ¢iftciler, TIGEM bayileri ve
Isletmede yapilacak seminerlerde verilecek yemekler dahil edilmez. Bahsi gegen konularda ihtiyag
durumuna gore istenen yemek miktar1 giiniibirlik olarak yiikleniciye bildirilir ve yiiklenici bu hizmeti
gecikmeye mahal vermeden karsilar.

3.8. Yapilan kontrollerde yemek cesitlerinden herhangi birinin yiiklenicinin hatasindan
kaynaklanan sebeplerden dolay: kalitesiz, bozuk veya yenilemeyecek durumda oldugu tespit edilirse,
zaman varsa yeniden yemek yaptirilir, zaman yok ise kumanya verilir. Bozuk yemegin bedeli
odenmez.

3.9. Bu durumun tekrar etmesi halinde yaptirilan ikinci yemek veya kumanya bedeli
ddenmez ve ayrica Idari Sartnamede belirtilen tutarda ceza alinr.

3.10. Hizmet verilen subelerde personelden (personel eksikligi vb.) veya servisten (bardak,
tuzluk, havlu pecete ve baharatlik vb.) kaynaklanan eksiklik tespit edilmesi veya bu islerin Teknik
Sartnameye uygun yapilmamasi durumunda; kusurlu ¢alisilan her bir giin igin kontrol tegkilatinin an
itibari ile tutmus oldugu tutanak dogrultusunda idari Sartnamede yazili ceza uygulanir.

3.11. Mutfaklarda gorevli personel isin gerektirdigi giyim ve koruma malzemelerini (eldiven,
maske, kep veya bone, galos vs.) kullanmak zorundadir.

3.12. Yiiklenici caligtiracagi personeli, kanun ve mevzuatlara gore; yaptiklart islerin
niteligine gore, gerekli emniyet ve gilivenlik tedbirlerini almak suretiyle, Sartnamede belirtilen
koruyucu malzemelerle ¢alistirmak zorundadir. Yiiklenici, isin durumuna gore Sartnamede belirtilen
her tiirlii is elbisesi ve koruma malzemelerini alarak ¢alistiracagi iscilere ise basladigi tarihte verir.
Verilmemesi durumunda bu malzemeler Isletme tarafindan alinarak bedeli yiklenicinin
istihkakindan kesilir.

3.13. TUm uniteler ve tabldot personel yemek dagitim saatleri;

Sabah Kahvaltis1 : 06.00 — 07.30 arasinda

Ogle Yemegi : 12.00 — 13.00 arasinda

Aksam Yemegi :17.00 — 19.00 arasinda
Idarenin istedigi zamanda hazirlamak iizere ciftciler, TIGEM bayileri, isletmeye gelen gorevli
personel ve seminerlerde yemek ve kahvaltilarin yaklasik sunum saatleri:

Sabah Kahvaltis1 : 06.30 — 10.00 arasinda

Ogle Yemegi : 12.00 — 15.00 arasinda

Aksam Yemegi :17.00 — 20.00 arasinda

3.14. Onceden bildirilmek kaydiyla Idarece, islerin yogun oldugu dénemlerde belirtilen
yemek dagitim saatlerinde degisiklik yapilabilir.

3.15. Yemek dagitim saatlerinden yarim saat Once yemekler hazir edilir. Mevkilerine
gonderilecek yemekler thermobox i¢cinde muhafaza edilerek gonderilecektir. Thermoboxlar yiklenici
tarafindan temin edilir.

3.16. Yemek servisinden sonra biitiin yemek kaplari, kazan, tava tencere, kepce vb.
malzemeler yliklenici personeli tarafindan yikanip temizlenerek kurulanip yerlerine istif edilir.
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3.17. Tabak, tepsi, bardak, catal, kasik, bicak ve siirahiler uygeoLarir Tim DESTEK HIZMETLER! §EFLIGH

kullanilarak bulasik makinesinde yikanir. Mutfak ve yemekhanede kullcl |I |I||I||I"|" " II|I|I| I||I||I|| I||
kiivet vs. malzemeler deterjan ve sicak su ve elle yikanir. Herhangi t

yapmas! durumunda bulasik yikama isi elle yapilir. Ayrica Isletmenin sigircink tesisinuen geur ler

stitiin taginmasinda kullanilan giigiimler bulagikhanede yikanir ve kurutulur.

3.18. Yemekhane ve iinitelerdeki yemek artiklar1 kalin plastik torbalara konularak ¢op
alinmaya hazir hale getirilir ve agz1 s1zint1 olmayacak sekilde kapatilir.

3.19. Her tlrll elektrikli aletler, firin, et kiyma makinesi, sebze dograma makineleri, bulasik
makinesi ve diger makineler isi bittikten sonra temizlenip salterleri kapatilir.

3.20. Aksam yemegi dagitimi yapildiktan sonra mutfak ve hizmet iiniteleri temizlenerek
sabah gelen personele temiz birakilir.

3.21. Yiiklenici: mutfak, yemekhane, lavabolar, gida depolar1 ve diger malzeme
ambarlarinda olusabilecek hasere ve kemirgenlere karst 30 giinde bir Halk Sagligi Alaninda
Haserelere Kars1 {laglama Usul ve Esaslar1 Hakkindaki Yénetmelik hiikiimlerine uygun olarak yetkili
Idare personelinin gézetiminde ilaglama yapar. Kontrol Teskilatinin gerekli gdrmesi halinde
belirlenen siire disinda da ilave ilaglama yaptirilir. Yiiklenici ilaglama sonrasi ilaglama raporunun bir
niishasimi Idareye teslim eder.

3.22. Isletme yemekhanelerinde yemek yiyecek olan personelin yemek servisi, self servis
tabaklarinin geri toplanmasi, temizligi ve iinitelere dagitimi yapilacak yemeklerin mevzuattaki
hiiklimler dogrultusunda belirlenen kaplara konulmasi, c¢alisanlara verilecek kumanyanin
hazirlanmas1 ve dagitim araglarina teslim edilmesi yiikleniciye aittir.

3.23. Yemek hizmetlerinin imalatinda kullanilan kaplardan, gida maddelerinden, temizlik
malzemelerinden vb. kaynaklanabilecek zehirlenmelere karsi her tiirlii tedbiri yiiklenici dnceden
almak zorundadir. Boyle bir durum gerceklestigi takdirde olusacak her tiirlii maddi ve hukuki
sorumluluk, zarar-ziyan ve giderler yikleniciye aittir.

3.24. Masalarin temizlenmesi yiikleniciye aittir. Kasik-catal, strahi, bardak, pecete, baharat,
tuz, sargili kiirdan vb. servis malzemeleri yemekten dnce masalarin {izerinde hazir bulundurulur.
Yemek servisi devam ettigi siirece masalardaki eksiklikler sorumlu yiiklenici personeller tarafindan
tamamlanir.

3.25. Yiiklenici firma yemekhanede bulunan havalandirma sistemlerini ve klimalar1 diizenli
bir sekilde ¢aligtirarak yemekhanenin gerekli hava sirkiilasyonunu saglayacaktir.

4. Yemek Uretiminde Kullanilacak Malzemeler

4.1. Yemek iiretiminde kullanilacak malzemelerin tiimii Tarim ve Orman Bakanliginin
tiretim iznine sahip ve Tiirk Gida Kodeksi ve/veya TSE standartlarina uygun olacaktir. Malzemelerin
tiimilinde iiretim ve son kullanma tarihi bulunacak ve raf omrii dolmus olan iirlinler kesinlikle
kullanilmayacaktir. Idare yemeklerde kullanilan malzemeleri kontrol edebilir. Yiiklenici, tiiketilmek
Uzere aldigi tiim hazir iriinleri galigma ve tiretim izni olan firmalardan alir. Yemek tiretiminde
kesinlikle hazir gorbalar, paketli et ve tavuk suyu, lezzet verici karisim kullanilmaz. Ayrica Idare
tarafindan kontrol edilen tiriinlerde bir olumsuzluk bulunmasi (tat, koku, tiriinlerin fiziki durumlarinin
bozuk olmas1 vb.) durumunda Isletme yiiklenici firma tarafindan iiriiniin degistirilmesini talep eder.

4.2. Yemek lretiminde kullanilan kirmizi et, kanath eti ve balik etleri yiirlirliikteki gida
mevzuatina uygun olacaktir.

4.3. Yemek tiretiminde kullanilacak kuru gidalar, yeni sezon mahsulii, yeterli derecede
kurumus, taneleri tek c¢esitli, normal biiyiikliikte olacak; burusmus olmayacak, yabanci bitkisel
kisimlar, tas, toprak, kum gibi yabanci maddeler icermeyecek, kiif kokulu olmayacaktir.

4.4. Yemek iiretiminde bitkisel s1v1 yag (aycigcegi yagi, misirdzii yagi) kullanilir, pamuk yagi,
palmiye yagi vb. iriinler kesinlikle kullanilmaz. Salatalar ve sebze yemekleri icin ise yemeklik
zeytinyagi kullanilir.
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4.5. Tatli imalatinda yapay tatlandiricilar veya glikoz surubu kll |I |I||I||I"|"| II|I|I| I||I||I|| I||
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has goriiniiste, renkte, kokuda, tatta ve homojen yapida olacaktir. el

4.6. Tim sebze ve meyveler, mevsime ait taze, olgun, normal Irilikte ve Kalitede olacak,
temiz ve ambalajli kasalarda muhafaza edilecektir.

4.7 llgili firma tarafindan yemekhane ve yemek hizmeti verilen yerlerde ikram edilecek igme
suyu, Insani Tiiketim Amagcl Sular Hakkindaki Yonetmelik ve ilgili mevzuat hiikiimlerine uygun
damacana suyu olup vyiiklenici firma tarafindan karsilanir. ilgili firmanin damacana suyunu
karsilayamadig1 giinlerde Isletme tarafindan karsilanacak olup iicreti ilgili firmanm hak edisinden
kesilerek tahsil edilir.

5. Mutfaklarda Yapilacak Isler:

5.1. Yemekler hazirlandiktan sonra, Isletmenin gorevlendirecegi personel nezaretinde
kazanlara koyulur, mevkilere géturtilmek tizere zamaninda Isletme araglaria teslim edilir. Personel
yemek salonuna girmeden salonun tiim temizligi yapilarak servisleri agilir. Yemek yeme isi bitince
tiim bulasik kaplar1 yikanarak istif raflarina dizilir. Copler ¢Op torbalarina doldurularak atilir. Mutfak
boliimii, tuvalet ve lavabolarin anlik temizligi yapilir.

5.2. Yiiklenici, Idare tarafindan talep edilen veya olasi gida zehirlenmelerinde analize
gonderilmek amaciyla giinliik iirettii yemek partisinin her cesidinden Isletmenin gorevlendirecegi
personel gozetiminde bir asil ve bir sahit numune alarak, alinan numuneleri 72 (yetmis iki) saat uygun
kosullarda saklamakla yiikiimliidiir. Numune alma islemi Tiirk Gida Kodeksinin ilgili mevzuatina
uygun sekilde yapilmalidir. Alinmasi Onerilen 6rnek miktart 250 g (iki yiiz elli gram)’dir. Bu
numuneler Idarenin talebi dogrultusunda yetkili bir laboratuvara génderilerek numunelerin tetkik ve
tahlilleri yaptirilir. Biitlin masraflar yiikleniciye aittir.

5.3. Sahit numune saklanmamasi durumunda yirdrlikteki kanuni mevzuatlar dogrultusunda
yasal islem yapilir. Ayrica Tiirk Ceza Kanununun ilgili maddelerine gore islem yapilmak tizere
Cumbhuriyet Savciligina su¢ duyurusunda bulunulur.

6. Personel:

6.1. Bu ihaledeki is i¢in c¢alisacak personel sayist1 Teknik Sartnamede belirtilen isleri
aksatmadan, en yogun donemdeki yemek imalatlarinit da g6z 6niinde bulundurmak sureti ile firma
tarafindan belirlenecektir. Ancak calisacak personel sayisi 1 as¢i, 2 as¢t yardimcisi, 3 bulasik,
temizlik ve servis gorevlisi olmak iizere 6 kisiden az olamaz. Yiiklenici ¢aligtiracagi as¢1 ve asgi
yardimcilarmin mesleki ve teknik egitim belgelerini (Ustalik Belgesi, Kalfalik Belgesi vb.) Idareye
ibraz etmek zorundadir.

6.2. Yiiklenici bu hizmet alim isini bu Sartnamenin birinci maddesinde adi1 belirtilen Polatli
Tarim Isletmesinin mutfak ve miistemilatlarinda yiiriitiir. Resmi ve dini bayram tatil giinleri de dahil
olmak {izere vyiiklenici, isbasinda isleri Idarenin istedigi sekilde yiiriitecek sayida personel
bulundurur. Ise gelmeyen/gelemeyen personelin yerine personel getirerek islerin aksamadan
yiirlitiilmesini saglar.

6.3. Personelin Hijyen Egitim Belgesi ve Diger Tetkikler:

Yiiklenicinin g¢aligtiracagi tiim personelin ise baslamadan 6nce bu isleri yapmaya yetkili
yerlerden alinmis olan Hijyen Egitimi Kurs Bitirme Belgelerini ibraz etmek zorundadir. Ayrica
asagida belirtilen tetkikleri gosterilen siirelerde yaptirmak ve belgelemek zorundadir. Bu egitim ve
tetkikler icin kurum ek bir iicret 5demesi yapmaz. Tiim giderler yiikleniciye aittir. isverenin yukarida
belirtilen isleri yapmamasi durumunda ayrica isverene bildirimde bulunmaksizin Isletme kendisi
yapar ve bedellerini de ilk hakedisinden tahsil eder.

Mevzuatta zorunlu olan is saglig1 ve giivenligi ile ilgili olan egitimler firma tarafindan siireleri
icerisinde calisanlara verilir. Egitimlerin ticreti firma tarafindan karsilanir. Egitimler is yerinde ve is
saatinde yapilir.
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Vapica ttkik - LR RO
Gaita kalturd 6 ay
Gaita mikroskopisi (parazit) 6 ay
Bogaz kilturu/Burun kulturd 6 ay
Akciger grafisi 1yl
Hepatit B, C ve HIV taramasi 1yl

6.4. Personelin Giyim Malzemesi:

Islerin yapilmasi esnasinda yiiklenicinin calistirdig1 personeller igin gerekli olan asagidaki
giyim ve koruma malzemeleri yiiklenici tarafindan karsilanir. Asagidaki malzemeler her bir personel
icin bir yillik olup, ihale siiresince her yil i¢in ayn1 malzemeler tekrar verilir.

Ascilar i¢in: 2 adet pantolon (beyaz renkli), 2 adet is gdomlegi (beyaz renkli), 2 adet is Onliigii
(gri renkli), 2 adet kep, 2 cift kaymaz terlik

Asc1 yardimcilari i¢in: 2 adet pantolon (beyaz renkli), 2 adet is gdmlegi (beyaz renkli), 2 adet
is Onltigl (gri renkli), 2 adet kep, 2 ¢ift kaymaz terlik

Bulagike1 ve temizlikgiler icin: 2 adet pantolon (mavi veya gri renkli), 2 adet is gdmlegi (gri
renkli), 2 adet is Onliigii (beyaz musamba), 1 ¢ift plastik ¢izme (beyaz), 1 ¢ift kaymaz terlik

Servis gorevlileri igin: 2 adet pantolon (beyaz renkli), 2 adet is gomlegi (beyaz renkli), 2 adet
is Onliigii (gri renkli), 2 adet kep, 2 ¢ift kaymaz terlik

6.5. Yuklenici galisanlarina yaka kart1 diizenlenir ve bu Kartlar idarece onaylanir. Onaylanan
yaka kartlar1 calisma saatleri icerisinde mutlaka takili olacaktir. Calisan elemanlar idare personeline
kars1 nezaket ve saygi kurallaria uygun bir sekilde hareket eder. Idare hal ve davranislar itibari ile
kurallara uymadigini tespit ettigi personelin degistirilmesini isteyebilir.

6.6. YUKlenicinin personeli sihhi agidan elleri temiz, tirnaklar1 bakimli olacak, saci, sakali ve
biyiklar1 uzun olmayacak, kilik kiyafetleri diizgiin, temiz ve itiilii olacaktir.

6.7. Yiklenici, Idarenin haberi olmadan ve gerekce gdstermeden personel degisikligi
yapamaz. Ancak; sartname hiikiimlerine aykir1 davranan personel, Kontrol Teskilatinin diizenlemis
oldugu tutanak dogrultusunda yiiklenici tarafindan degistirilir.

6.8. Yiiklenici personel alimlarinda Isletme ile irtibatli olup, ise yeni baslayan personel igin
ise baglamadan bir giin énce SGK giris bildirgesi diizenleyip Idareye bilgi vermek zorundadir.

6.9. Yuklenici bu hizmetleri verirken vardiya sistemi dahil olmak uzere yeteri kadar
personelle yurutecektir.

7. Yemek Tasima:
Yemekler, Idarenin belirledigi yerlere Idarenin temin edecegi soforlii araclarla taginr.

8. Yuklenici Personelinin Tasimast:

Isin yiiriitiilmesi icin ihtiyag¢ duyulan personelin tasinmasi yiikleniciye aittir. Yuklenici
personelini kendi araciyla veya kiralayacag aracla tasir. Tasima isi karayolu yolcu tasima yetki
belgesine sahip olan tasitlarla yapilir ve personelin tasinmasi sirasinda yiiklenicinin bu iste
caligtiracag1 tiim personelin ylriirliikteki ceza, hukuk yasalari, is kanunu, trafik kanunu, vergi
kanunlari, SGK mevzuatlar ile ilgili biitin kanunlar, karayollar1 trafik tiiziigii vs. tizuk ve
nizamnamelerin uygulanmasindan dogacak her tiirlii sorumluluk yiikleniciye aittir.

9. Yiiklenicinin talep etmesi halinde; yiikleniciye ait personele isletme tarafindan imkanlar
6lcuslinde gunlik rayic bedel tizerinden kalacak yer verilebilir.

10. idareden kaynaklanan (mesaiye kalmmasi veya gegici gérevlendirmeler nedeniyle geg
saatlerde yemek servisi yapilmasi vb.) sebeplerden dolayir yiiklenici personelinin isletmede
konaklamak zorunda kalmasi durumunda konaklama {icreti alinmaz.
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11. Yiiklenicinin talebi halinde, yiiklenici iscilerine isletme imk ? || |||||||||||" | ||||||| ||||||||| |||
verilebilir. Yatacak yer verilmesi durumunda ranza, yatak, battaniye vs. 00003837501

edilir. Tahsis edilen yerin bina olmas: halinde Isletme miidiirliigiince belirlenecek kira bedeli ile
kullanilacak olan elektrik, su, yakit, vb. giderler yiiklenici firmadan tahsil edilir.

12. Yiklenici galistiracag1 personele asgari tcretin altinda maas 6demesi yapamaz.
13. Yiklenici bu iste calistiracagi personelin yemek bedelini kendisi karsilar.

14. Isletme Miidiirliigiiniin Adres Bilgileri

ilgeye fle

Isletmenin Ad1 Tigesi Mesafesi ili Mesafesi Telefon
(Km) (Km)

POLATLI TiM Polath 54 Ankara 130 0312 632 20 20

15. Diger Hususlar
Isbu teknik sartname 15 madde ve alt maddelerinden ibaret olup, idari sartname, s6zlesme
ve ekleri ile birlikte hukiim ifade eder.

EK: 1- iki Haftalik Ornek Menii (1 Sayfa)
2- Kalorili Gramaj Listesi (22 Sayfa)

POLATLI TARIM ISLETMESTI MUDURLUGU

Mustafa AKINEDEN [smail CIDAN
Destek Hizmetleri Sefi Isletme Miidiiri
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